
MOSCATO DI PANTELLERIA

VINO LIQUOROSO
Pantelleria D.O.C.

Provenienza: isola di Pantelleria
Uve: Moscato di Alessandria o Zibibbo

Vendemmia: fine agosto
Affinamento: due mesi in bottiglia

Colore: dorato chiaro
Profumo: intenso, aromatico, elegante e delicato

Sapore: morbido di buon equilibrio e persistenza
Grado alcolico: 15% vol.
Abbinamento: vino da salotto, accompagna dolci di

forno e frutta secca
Temp. servizio: 8° - 10°C

Vino Liquoroso di uno splendido colore ambra
chiaro, ottenuto da uve Moscato di Alessandria
o Zibibbo. Il suo gusto pieno, caldo ed
armonico lo rende perfetto in abbinamento
alla pasticceria secca.


